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Museumspadagogisches Zentrum

Das museumspidagogische Zentrum (MUPAZ)
bereichert und ergénzt die drei Museen im
Maonchshof mit einem attraktiven Vermitt-
lungsprogramm und spannenden Veranstal-
tungen rund um die Themen Bier, Gewiirze
und Brot.

...Studieren
“’ﬂ" Der ,Vortragssaal" mit Vorfiihrkiiche und zeitge-
II“ maBer Medientechnik bietet ausreichend Platz
fiir Vortrage, Seminare und Tagungen. Inmitten
der Adalbert-Raps-Bibliothek lauschen die Gaste
fachkundigen Ausfiihrungen oder genieBen eine
exklusive Kochshow.

...Probieren
g In der ,Koch- und Backschule" erfreut ein bun-

tes, museumspadagogisches Angebot sowoh|
den Geist als auch den Gaumen. Koch- und
Backaktionen zur regionalen und multikulturel-
len Kiiche, fiir Jung und Alt stillen den
Wissensdurst der Anfanger und der Profis.

..Spielen
Im ,Kinderreich" lernen Kindergruppen anhand
didaktischer Modelle spielerisch und aktiv die

Welt der Lebensmittel und der Esskultur kennen.

Bereits ab dem Kindergartenalter kochen und
backen die Kleinen unter erndhrungspadagogi-
scher Anleitung.

Die Veranstaltungsreihe ,Kultur unterm Dach” bietet ein
abwechslungsreiches kulturelles Programm (Ausstellungen,
Kabarett, Theater, Konzerte u.v.m.).

Bayerisches Brauereimuseum, Bayerisches Backereimuseum

und Deutsches Gewiirzmuseum - drei bemerkenswerte Museen unter
einem Dach: dem Kulmbacher Mdnchshof.

Auf mittelalterlichem Klostergrund, einst landwirtschaftliches Vorwerk
der Manche, dann namhafte Exportbierbrauerei, heute Lebensmittel-
Kulturzentrum von internationaler Ausstrahlung. Museale Visitenkarte
einer Stadt, der langst ein guter Ruf fiir Spitzenqualitat bei Bier, Brot,
Gewiirzen und Fleischwaren vorauseilt.

Museen im Kulmbacher Mdnchshof e.V.
Hofer StraBe 20 - 95326 Kulmbach
(innerstadtisch folgen Sie bitte der Beschilderung ,Klinikum")

Telefon 09221 805-14 - Fax 09221 805-15
E-Mail: info@kulmbacher-moenchshof.de
Internet: www.kulmbacher-moenchshof.de

Offnungszeiten
Dienstag - Sonntag 10 - 17 Uhr und nach Vereinbarung
Brautag in der Regel mittwochs, Abfiilltag in der Regel donnerstags

Eintrittspreise 1 Museum | 2 Museen | 3 Museen

Erwachsene 800€ 1200 € 16,00 €
Kinder O - 6 Jahre frei frei frei
Kinder/Jugendliche 7 - 18 Jahre 550 € 9,00 € 1200€
Familien

(bis 2 Erwachsene + eigene Kinder) 1800 € 2800 € 3500 €
ErmaBigt

(Rentner, Schiiler ab 18, Studenten 6,00 € 10,00 € 14,00 €

Gruppen ab 10 Personen 550 € 9,00 € 1200 €

Fiihrungen

(max. 30 Personen pro Gastefiihrer) 40,00 € 60,00 € 80,00 €
Dauer: ca. 155td. ca.35td.  ca 45 Std
Fiihrungen kdnnen nach Anmeldung jederzeit organisiert werden -

auch auBerhalb der Offnungszeiten. Fremdsprachige Fiihrungen auf Anfrage.

Sie interessieren sich fiir unsere Tages- und Mehrtagesprogramme?
Gerne erwarten wir lhre Anfrage, um Sie ndher zu informieren.

MUSEE

Im Monchshof
BIER- GEWURZE-BROT

www.kulmbacher-moenchshof.de
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Bayerisches
Brauereimuseum

Eindrucksvoll beleuchtet
EARLTSUEESE das Bayerische Brauerei-
museum auf 3.500 qm
Ausstellungsfliche den Weg des Bieres
«vom Halm zum Glas" sowie das breite
Spektrum rund um das ,fliissige Gold".
Dabei charakterisiert das Museum die
herausragende Stellung der Braukultur
in Bayern, Franken und speziell in
Oberfranken.

4 - X Elfenbeinkrug, 18. Jahrhundert
Originale Sudh&user, brautechnische Ge- -

ratschaften vergangener Epochen, seltene Bierkriige und bibliophile
Kostbarkeiten erzdhlen authentisch die Geschichte von der ,Kunst
des Bierbrauens um 1900" bis zum hochspezialisierten ,Bierbrauen
heute”.

Wertvolle Exponate wie eine 3.000 Jahre alte Bieramphore, inter-
aktive Stationen und packend inszenierte Themenbereiche iiber

die ,Bierkultur im Wandel der Zeit", das ,Bier in der Werbung"
sowie liber die ,Brauereiarchitektur" am originalen Schauplatz,
garantieren einen spannenden Museumsbesuch.

In der ,Glasernen Brauerei" mit ihren transparenten Sudkesseln
und glanzenden Kupferhauben blickt der Besucher dem Braumeis-
ter schlieBlich noch direkt iiber die Schulter.

Ein Schluck des vollmundigen, goldgelben Museumsbieres macht
den Ausflug in die Welt des Bieres zu einem rundum gelungenen
Erlebnis.

Bier in der Werbung

Deutsches

_J Gewiirzmuseum —’.*“

Eine spannende ,Reise in e
EflEJVgEUURNZfI die Welt der Sinne" ver- =
sprechen 1.000 qm Aus-
stellungsflache rund um die kulturellen,
historischen und botanischen Facetten
der Gewiirze. Gestern wie auch heute:
Gewiirze sind in aller Munde.
Das Deutsche Gewiirzmuseum begibt . )
sich auf die faszinierenden Spuren des 4 - 4
guten Geschmacks. e
Gewiirzmiihle, 19, Jahrhundert

Mit den ersten Schritten auf einem orien-

talischen Basar riecht und filhlt der Besucher die iiberwiltigende
Fiille und Vielfalt der Gewiirze. Aufschlussreiche Exponate und
historische Reiseberichte fiihren auf den traditionsreichen
Gewiirzrouten iiber Land und Wasser zu ausgewahlten Schau-
platzen von Vergangenheit und Gegenwart. Originale Arbeitsgerate,
interaktive Riech- und Horstationen sowie interessante Film-
sequenzen erkldren die Bedeutung der Gewiirze im Handwerk, in
der Lebensmittelindustrie, der Kochkunst und der Medizin. Magie
und Mythos erzdhlen atemberaubende und sagenhafte Geschichten
tiber Gewiirze und Krauter. Im Herzen des Museums inszeniert das
Botanikum in einzigartiger Weise die Herkunft, Nutzung und
geografische Einordnung der einzelnen Gewiirzpflanzen.

Gemiitlich klingt der Museumsbesuch aus im loungeartigen
Spice-Club beim Schmdkern in fachkundiger Literatur.
Eine kleine Gewiirzprobe gibt es mit nach Hause.

Technlkum und Botanikun
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Bayerisches
@ Bickereimuseum

. 1.000 qm Ausstellungsfla-
EﬂAUCSKEESrEu{ che widmet das Bayerische
Bickereimuseum dem
Grundnahrungsmittel und Kulturerbe
Brot. ,Vom Korn zum Brot" illustriert
eine umfassende Dokumentation zur
gesellschaftlichen und wirtschaftlichen
Dimension des Backerhandwerks, die
zugehdrige kulturelle und religigse Sym-
bolik, sowie historische und aktuelle o b
Ursachen von Hunger und Not. Monstranz, 15. Jahrhundert

Raumgreifende Exponate wie ein Backhduschen aus dem 17.
Jahrhundert, eine dreistockige Getreidemiihle oder eine Backstube
aus den 1930er Jahren beschreiben mit ihrer eigenen Geschichte
die harte Arbeit vergangener Zeiten.

Einfallsreich und geschickt stillen bewegte Bilder und pragnante
Textsequenzen den Wissenshunger der Besucher.

Ein ,Tante-Emma-Laden”, ein ,Brotausfuhrwagen” und ein Backer-
fahrrad veranschaulichen in beeindruckender Weise den Weg des
Brotes von der Backstube zum Kunden.

Vom alten Agypten ins Rmische Reich, vom Mittelalter iiber die
Zeit der Industrialisierung bis ins Hier und Heute reist der Besucher
durch die verschiedenen Epochen und Kulturen.

Und nach soviel geistigem Genuss multikultureller Backhistorie
schmeckt der leckere Happen Museumsbrot aus dem Steinbackofen
besonders gut.




